
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

  Restaurant 
Cala Mitjana 



BLANC -  BLANCO -  WHITE - WEIß  

 
         Copa  Botella  
Vi de la Terra Illa de Menorca 
Binifadet “Chardonnay”         23,50 
 

Binitord « Blanc de Noir» “Chard., Merlot, Mac (viura)”     23,50 
 

Torres Viña Sol (Penedès)  “Parellada”       16,90 
 

Gessamí (Penedès)  “Muscat Alejandria, Muscat Frontignan, Sauv”  19,70 
 

Torres Viña Sol 3/8 (half bottle) (Penedès) (sec-dry)  “Parell”    8,90 
 

Ànima de Raimat (Segre) “Chard, Xarel·lo y Albariño” 3’50   17,50 
 

Cosme Palacio (Rioja) “Viura”       22,50 
 

Gran Feudo 3/8 (Navarra)  (half bottle)   “Chardonnay”     9,30 
 

Enate cabernet  (Somontano)  “Chardonnay”     18,90 
 

Terras Gauda  D.O. Rías Baixas (Vinos de Galicia) “Albariño”   23,70 
 

Triay Godello  (Monterrei Galicia)  “Godello”     17,80 
 

José Pariente  (Rueda)   “Verdejo”      19,80 
 

S-naia 2014  (Rueda)  “sauvignon blanc”   3,50   16,80 
 

Cune (Rueda)  “Verdejo”         3’20   15,80 
 

Villa Wolf “Gewürztraminer” (Alemania/Germany/Deutchland) 20,50 
 

Prosseco   “Glera” – espumoso  (Italia)    4,50   20,50 
 

ROSAT – ROSADO – ROSE 
 

Binitord (Menorca)   “Tempranillo, Merlot, Syrah”  3’80   21,50 
 

Torres de Casta   (Penedés) “Garnacha-Mazuelo”  2’80   15,90 
 

Excellens, de Marqués de Cáceres  “rosa pálido”      17,50 
 

Marqués de Riscal   (Rioja)   “Garnacha, Viura, Malvasia”  17,20 

 
SANGRIES – SANGRÍAS 

 

Sangria de vi/vino/ wine (1 l.)         13,90 
Sangria de vi/vino/wine (1/2 l.)           8,40 
 

Sangria de cava/champagne (1 l.)         13,90 
Sangría de cava/champagne (1/2 l.)          8,40 
 

IVA incluido 



NEGRE – TINTO – RED – ROT 
 

         Copa  Botella  
Binitord  (Menorca)“Cab. Sauv., Tempr., Syrah”  4’20   22,70 
         

Obac '06  (Mallorca)“Mantonegro, Callet, Merl, Sir, Cab. Sauv..”     25'50 
 

Eremus  (Ribera de Duero) biológ - ecológ (roble) “Tempr”  19,70 
 

Emilio Moro  (Ribera de Duero) (crianza)  “Tinta fina”   27,70 
 

Protos (Ribera de Duero) (cr)  “Tint fina, Cab Sauv, Merlot”  26,90 
 

Pago de los Capellanes (Ribera de Duero) (cr) “Tint fina, Cab”  34,50 
 

Rioja de la casa “Tempranillo”     3’20   16,50   
         

Azpilicueta (Rioja) (crianza)   “Tempranillo”     16,50 
    

Viña Salceda (Rioja) (crianza)   “Tempranillo, Graciano, Mazuelo”  17,80 
 

Glorioso  (Rioja) (crianza)  “Tempranillo” * recomend  3’50   17,80 
 

Glorioso  (Rioja) (reserva)    “Tempranillo”      23,50 
 

Viña Pomal (Rioja) (reserva)  “Tempranillo, Mazuelo”     21,90 
 

Muga crianza  (Rioja)  “Tempr., Garnacha, Mazuelo, Graciano”  26,50 
   

Cosme Palacio  (Rioja) (crianza)  “Tempranillo”    26,50 
   

Marqués de Riscal  (Rioja) (reserva)  “Tempr, Grac, Mazuelo”  28,70 
 

Glorioso 3/8  (Rioja) (half bottle)  (crianza)  “Tempranillo”   11,50 
 

Matsu El Pícaro 2009 (Toro) “Tinta de Toro” (crianza)      17,90 
 

Les Cousins L'inconscient  (Priorat) (crianza) “Car, Gar, Cab...”  22'60 
 

CAVA – CAVA 

         Copa  Botella  
Roger de Flor Brut Nature “Xarel·lo, Parellada”   3,50   17,20 
   
1551 Brut Nature  “Xarel·lo, Parellada, Chardonnay”    19,70 
    
Parxet Brut Nature   “Xarel·lo, Macabeo, Parellada”    26,30 
 

At Roca (rosé reserva 2016) “Macabeo, Garnacha tinta”   24,50 
    

Benjamín de Codorniu (20 cl)   “Xarel·lo, Macab., Parellada”    5,80 
 

CHAMPAGNE  
 

Moët & Chandon   “Pinot noir, Pinot Meunier, Chardonnay”    49,00 
 

Taittinger Brut Rosé   “Pinot noir, Chardonnay”     65,00 


